
主廚 - Anthony Burd 

此價格以港幣結算，另收加一服務費 

  

繽紛百味，盡情分享 

早午餐菜單 

前菜 港幣 

半打新鮮生蠔配甜菜頭醬 238 

菊苣沙律配茴香，陳年意大利黑醋和橄欖油 128 

烤甜菜頭和柑橘沙律配西芹，薄荷和辣椒 128 

酥炸魷魚，辣蕃茄醬配黑橄欖和酸豆 148 

三文魚他他配溫大蒜麵包和荷蘭芹 138 

辣吞拿魚他他配黑橄欖，青瓜，牛油果和薄荷 168 

自製乳清芝士配紅莓醬，橄欖油和香烤麵包 138 

布拉塔芝士配小柑橘果醬和羅勒 168 

忌廉南瓜湯配袖珍菇和細香蔥 98 

 
 

蛋類  

炒蛋配新鮮水牛芝士和車厘茄 128 

水煮蛋配意大利風乾火腿，夏巴塔麵包和荷蘭汁 138 

水煮蛋配烤蘑菇，巴馬臣芝士和香草 148 

奄列配芳提娜芝士，菠菜和香草 128 

  
薄餅  

牛油果薄餅配煙薰三文魚和鮮忌廉 228 

意式辣肉腸，西蘭花和自製乳清芝士 188 

黑松露，三色芝士和農場雞蛋 278 

自製香腸，雞蛋，三色芝士和醃辣椒 188 

  
意粉  

意粉配新鮮水牛芝士，巴馬臣芝士，蕃茄醬和羅勒 158 

意大利餛飩配菠菜和自製乳清芝士，羅勒牛油和巴馬臣芝士 158 

長通粉配肉丸，煙薰辣椒蕃茄肉醬 198 

龍蝦和鮮蝦意大利餛飩，橄欖油，檸檬和香草 278 



主廚 - Anthony Burd 

此價格以港幣結算，另收加一服務費 

 

主菜 港幣 

牛肝菌裹三文魚，韭蔥油醋汁和香草 228 

米蘭式脆炸小牛肉配巴馬臣芝士，炒羅馬生菜和檸檬 288 

脆皮雞，燉薯仔配檸檬，洋蔥圈，綠辣椒和香草 198 

美國牛裡脊 
舞茸菌, 薯餅, 煙肉-洋蔥醬 

268 

美國肉眼牛排，薯蓉，柑橘辣椒香草牛油 1088 

  

配菜  

煙肉 78 

自製豬肉香腸 78 

香辣芝士脆玉米塊 88 

脆薯仔配大蒜和香草，櫻桃辣椒蒜泥蛋黃醬 68 

木炭烤西蘭花，橄欖油和巴馬臣芝士 68 

 
 

甜點  

班戟，香蕉和自製榛子醬 128 

肉桂卷配忌廉芝士糖霜 78 

杏仁啤梨塔配忌廉 68 

冬甩球，開心果，黑加侖和西柚 78 

提拉米蘇 88 

新地配海鹽焦糖雪糕 

糖衣花生，爆谷，忌廉和熱朱古力醬 
88 

自製馬氏卡彭芝士，雜莓配燕麥 78 

梳乎厘配雲呢嗱雪糕 (每天雪糕口味不同，請向服務員詢問) 98 

西多士配烤蘋果，啤梨和乳酪醬 138 


